A LEntrepét, centre descalade et de loisirs, l'esprit d’équipe et la bonne humeur sont au cceur
de notre quotidien. Notre restaurant vient prolonger 'expérience des visiteurs en leur proposant
une cuisine maison, locale, inventive et généreuse, élaborée a partir de produits frais.
Rejoins-nous pour faire vivre une aventure culinaire aussi chaleureuse qu'authentique.

tes MISSIONs

» Préparer les plats chauds et froids dans le respect des recettes et des standards de qualité I

Réaliser des préparations de patisserie et desserts I
« Assurer la mise en place et l'organisation de ton poste de travalil
 Veiller au respect des normes d’hygiéne, de sécurité et de propreté !
« Participer a la vie quotidienne de la cuisine, y compris a la plonge et au nettoyage !
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ton profil cadre de traalil

* CFC de Cuisinier-eére ou formation équivalente » Contrat de durée indéterminée

» Expérience préalable en qualité de Cuisinier-ére » Entrée en fonction de suite ou a convenir

« Engagé-e pour une cuisine maison a base de produits frais, locaux et de saison » Un environnement de travail dynamique et accueillant
» Capable de garder son calme méme dans le rush, avec un bon sens des priorités » Avantages attractifs

Début d’activité : de suite ou a convenir

$ 143, ,*\S-718-3\S...Y,21.04.2026

Envoie-nous ta candidature a job@ubic-group.ch. _ .
En cas de question, merci de contacter Marie ©  Lieu de travail : 1630 Bulle
au 079 241 19 65. On se réjouit de te lire ! P< job@ubic-group.ch




